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Couleur claire et  légère,  ce rosé frais  et
gourmand se montre très  f in au nez,  avec
des arômes fruités  de framboise et  de
pamplemousse assemblés à  de subti les
senteurs f lorales .  Minéral  et  équil ibré en
bouche,  i l  se  termine par de jol is  arômes
d’agrume.  Ce rosé séduisant  et  tendance
va vite  devenir  un incontournable de vos
apérit ifs .  I l  accompagne avec brio les
salades,  couscous,  tomates farcies ,  sushis…
idéal  pour un moment de détente,  i l  vous
offrira une parenthèse vivif iante pour le
corps,  les  sens et  l ’esprit .

S u r f a c e  :  4  h a
T e r r o i r  :  L i m o n s  e t  G r a v e s .
Â g e  m o y e n  :  3 0  a n s
P r o d u c t i o n  :  2 0 0 0 0  b o u t e i l l e s
A s s e m b l a g e  : 1 5 %  C a b e r n e t  F r a n c ,           
8 5 %  C a b e r n e t  S a u v i g n o n
V i n i f i c a t i o n  e t  é l e v a g e  :  P r e s s u r a g e
d i r e c t .  F e r m e n t a t i o n  à  b a s s e s
t e m p é r a t u r e s  ( 1 6 ° C ) .  V i n s  é l e v é s  s u r
l i e s  f i n e s
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Produit en conversion
vers l'agriculture
biologique 


