


Une véritable curiosité  que ce Bordeaux
Clairet  vinif ié  comme un vin rouge léger.
Du fruit ,  de la  fraîcheur,  de la  tendresse,
ce qui  n’exclut  pas équil ibre et  caractère.
Le cabernet  franc dont i l  est  issu lui
donne beaucoup d’élégance.  Idéal  en été,  à
l ’apérit if ,  avec buffets  froids et  gri l lades,
ce rosé gastronomique accompagne avec
superbe,  des salades,  des galettes  de
sarrasin,  un curry de poulet ,  la  cuisine
ital ienne et  exotique… A boire dans les
deux ans qui  suivent sa  naissance.

S u r f a c e  :  7 h a
T e r r o i r  :  A r g i l o - s i l i c i e u x  e t
p r é s e n c e  d e  g r a v e s .
Â g e  m o y e n  :  2 0  a n s
P r o d u c t i o n  :  3 0  0 0 0  b o u t e i l l e s
A s s e m b l a g e  :  C a b e r n e t  F r a n c  1 0 0 %
V i n i f i c a t i o n  e t  é l e v a g e  :  M a c é r a t i o n
p e l l i c u l a i r e  d e  4 8  h e u r e s .
F e r m e n t a t i o n  à  b a s s e s  t e m p é r a t u r e s
( 1 6 ° C ) .  V i n s  é l e v é s  s u r  l i e s  f i n e s .
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Produit en conversion vers
l'agriculture biologique 


