
 
Robe jaune dorée,  c laire .  Nez d’une
intéressante franchise immédiate aux
arômes d’agrumes et  de pèches blanches.
Attaque vive et  ample à  la  fois .  Bouche
agréablement dotée d’un parfait  équil ibre.
Jol i  gras  et  f inale légèrement poivrée
pourvue d’une bel le  longueur.  Issu d’un
assemblage à dominante de Sauvignon,  ce
vin porte en lui  une légèreté vive et
intense.  I l  accompagne avec superbe,
fruits  de mer et  saumons,  sushis ,  pael la  et
choucroute.  À découvrir  sur des fromages
de chèvre.

S u r f a c e  :  1 2  h a
T e r r o i r  :  A r g i l o - s i l i c i e u x  e t  p r é s e n c e
d e  g r a v e s .
Â g e  m o y e n  :  2 5  a n s .
P r o d u c t i o n  :  1 0 0  0 0 0  b o u t e i l l e s
A s s e m b l a g e  :  S a u v i g n o n  B l a n c  4 0 % ,
S a u v i g n o n  G r i s  2 0 % ,  S é m i l l o n  2 0 % ,
M u s c a d e l l e  2 0 %
V i n i f i c a t i o n  e t  é l e v a g e  :  M a c é r a t i o n
p e l l i c u l a i r e  d e  1 0  à  2 4  h e u r e s .
F e r m e n t a t i o n  à  b a s s e s  t e m p é r a t u r e s  à
( 1 6 ° C ) .  V i n s  é l e v é s  s u r  l i e s  f i n e s .
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