
 
Les bulles  de Fontenil le  est  un crémant
élaboré selon la  méthode tradit ionnelle .  I l
obéit  au cahier des charges très  précis  de
l ’AOP Crémant.Vendangé à la  main en
cagettes ,  vinif ié  à  basse température pour
garder tous les  arômes de fruit ,  i l  est
conservé pendant 14 mois  sur lattes .

S u r f a c e  :  1  h a
T e r r o i r  :  A r g i l o - s i l i c i e u x  e t
p r é s e n c e  d e  g r a v e s .
Â g e  m o y e n  :  2 5  a n s
P r o d u c t i o n  :  5 0 0 0  b o u t e i l l e s
A s s e m b l a g e  :  5 0 %  C a b e r n e t
S a u v i g n o n ,  5 0 %  C a b e r n e t  F r a n c .

L E S  B U L L E S  D E
F O N T E N I L L E

www.chateau-fontenille.com

D E S C R I P T I O N

Produit en conversion vers
l'agriculture biologique 
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