LE ROUGE
GEORGES

DE FONTENILLE
S Uline DESCRIPTION

Pour beaucoup c’est un piaf dans le chai.
Pour nous c’est Georges - curieux, bavard,
fidele a chaque millésime. En nommant
cette cuvée on a songeé a ses yeux noirs
d’encre, sa gorge de velours rouge.

PS : On dit qu'un rouge-gorge vit en
moyenne treize mois. Mais George ne lit
pas les statistiques!

COMPOSITION

Surface : 25 ha

Terroir : Argilo-siliceux et présence de graves.
Age moyen des vignes : 20 ans

Production : 150 000 bouteilles

Assemblage : Merlot 80%,Cabernet franc 20%
Vinification et élevage :

Recherche du fruit et de la structure en
vinification. Macération pelliculaire a froid de
72 heures. Controle des températures a 25°C.
Assemblage aprés 18 mois d’élevage en cuve,
sous bois
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Produit en conversion vers l'agriculture biologique
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