
D E S C R I P T I O N

C O M P O S I T I O N

R É C O M P E N S E S

Pour beaucoup c ’est  un piaf  dans le  chai .
Pour nous c ’est  Georges -  curieux,  bavard,
f idèle à  chaque mil lésime.  En nommant
cette cuvée on a songé à ses  yeux noirs
d’encre,  sa  gorge de velours rouge.
PS :  On dit  qu’un rouge-gorge vit  en
moyenne treize mois .  Mais  George ne l i t
pas les  stat ist iques!

Surface :  25 ha
Terroir  :  Argi lo-si l iceux et  présence de graves .
Âge moyen des vignes :  20 ans
Production  :  150 000 boutei l les
Assemblage  :  Merlot  80%,Cabernet  franc 20%
Vinification et  élevage  :  
Recherche du fruit  et  de la  structure en
vinif ication.  Macération pel l iculaire à  froid de
72 heures .  Contrôle des températures à  25°C.
Assemblage après 18 mois  d’élevage en cuve,
sous bois

L E  R O U G E
G E O R G E S

www.chateau-fontenille.com
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