
Surface :  3  ha
Terroir  :  Sablo;  l imono-graveleux
Âge moyen des vignes :  21 ans
Production  :  24 000 boutei l les
Assemblage  :  Merlot  100%
Vinification et  élevage  :  
vinif ication tradit ionnelle  sans pépins.
Recherche de la  couleur et  du fruit .
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D E S C R I P T I O N

C O M P O S I T I O N

100% Merlot  noir .

Couleur dense et  profonde,  gouleyant et
faci le  à  boire,  aux arômes de framboises  et
coco.  Attaque souple et  élégante,  avec des
saveurs de fruits  rouges mûrs.   Texture
fluide,  tanins f ins et  bien intégrés .  
Ce vin est  un vrai  régal  avec quelques
charcuteries ,  du bon pain et  des copains.  
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R É C O M P E N S E S

Produit issu de l'agriculture biologique 


