
DESCR I PT ION

COMPOS IT ION

Couleur rubis  soutenue,  nez séduisant  aux
arômes de cerise noire et  d ’épice.
Structuré et  charpenté,  ce vin balance
entre élégance classique et  sensuali té
dévorante.  I l  s ’ inscrit  dans la  l ignée des
grands crus de Bordeaux.  Un vin étonnant
à partager et  à  faire découvrir  sur un
magret  ou des fromages.

Surface :  5.70 ha
Terroir  :  Graves cai l louteuses .  
Terroirs  pentus exposés sud/sud-ouest .
Âge moyen des vignes :  15 ans
Production :  26660 boutei l les
Assemblage :  Cabernet  Sauvignon 50 %,  
Merlot  Noir  50%
Vinification et  élevage :  
Cuvaison longue.  Contrôle des températures à
25°C.  passage sous bois .

C A D I L L A C  
C Ô T E S  D E

B O R D E A U X

www.chateau-fontenille.com

RÉCOMPENSES

Produit en conversion vers l'agriculture biologique 

FOOD&WINE
Meilleur rapport

qualité/ prix parmi
les vins de Bordeaux

91/100


