
D E S C R I P T I O N

C O M P O S I T I O N

Surface :  3  hectares
Terroir  :  Limons et  Graves
Âge moyen des vignes :  15  ans 
Production :  18000 bouteil les
Assemblage :   100% Cabernet  franc
Vinification et  élevage :  Macération courte.
Vinification dans le  respectdu fruit  et  sans
soufre ajouté.

F R A N C  E T  S A N S  S O U F R E

www.chateau-fontenille.com

L e  F r a n c  e t  S a n s  S o u f r e  é g a i e  l e s  t a b l e s
d e s  a m a t e u r s  e n  q u ê t e  d e  v i n s  r o u g e s
s u b t i l s  e t  d i g e s t e s .  
V i n i f i é  e t  é l e v é  s a n s  s o u f r e  a v e c
b e a u c o u p  d e  r i g u e u r  e t  
d ’ a t t e n t i o n ,  i l  e x p r i m e  d e s  a r ô m e s  d e
f r a m b o i s e s  e t  
d e  v i o l e t t e s .
N o u s  a v o n s  p r i s  u n i q u e m e n t  d u
c a b e r n e t  f r a n c  p o u r  
s a  b u v a b i l i t é  e t  p o u r  s a  f r a n c h i s e .  C e
n ’ e s t  p a s  v r a i m e n t  
u n  h a s a r d  s i  c e  c é p a g e  s ’ e s t  a r r ê t é  c h e z
n o u s  d a n s  s o n  v o y a g e  d u  P a y s  B a s q u e  à
l a  L o i r e !
N o u s  a v o n s  f a i t  d e s  m a c é r a t i o n s
c o u r t e s .
N o u s  a v o n s  r e c h e r c h é  f r u i t s  e t  c o u l e u r
u n i q u e m e n t .  
A t t e n t i o n ,  n o u s  n e  v o u l i o n s  n i  p e r l a n t
n i  “ b o i s é ”  e n  f i n  
d e  v i n i f i c a t i o n .  N o u s  a v o n s  v o u l u  d u
j u s ,  f e r m e n t é  s o i t ,  
m a i s  r i e n  q u e  d u  j u s .

Produit issu de l'agriculture biologique 


