
Surface :  1ha
Terroir  :  Limons et  Graves
Âge moyen des vignes :  15 ans
Production :  4000 boutei l les
Assemblage :   100% Sauvignon gris
Vinification et  élevage :   
Macération pel l iculaire pendant 24h.
Fermentation  à  18°C.  Elevage sur l ies .
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D E S C R I P T I O N

C O M P O S I T I O N

En 1958, il ne subsistait en France que 10 ha de
Sauvignon Gris, soit seulement 14 petits terrains
de foot. Ses partisans l’ont alors identifié et
défendu.  Nous en faisons partie.  Il reste un
cépage rare.  Sa région d’origine le flatte : mature
et fringant, il est d’une gourmandise irrésistible.
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Produit issu de l'agriculture biologique 


